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Es una pequena porcion de
" .,  chocolate que puede llevar en su
BOMBON& mAx interior licor o cualquier otro
l | relleno, Y se suele consumir de

un unico bocado.
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Es una crema hecha con
chocolate y mantequilla pero
tambien se le llama trufa a una
especie de bombon o dulce hecho
con chocolate, crema de leche,
mantequllla Y otros mgredlentes ';\:;1,__
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El enjambre es elaborado con hOJuelas
de maiz pero pueden encontrarse
variaciones en sus ingredientes tales
como amaranto, nuez, arandanos,
ralladura de coco, almendras o

cualquier otro.
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