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Los Toltecas siembranpor 6002C o5 Mayas bebian

primera vez el arbol del o~ preparados de cacao

cacaoy ocupabanias #}}.7" \JJ/ con fores secas

semillas como moneda. ¥ —  molidas, llamado:
70026  ygchayo-cacaua-atl.

1519 S
i Hérnan Cortez llega al puerto de it
Veracruz. Conoce las bebidas con Y, ol
cacao Yy los espanoles deciden 36 envia a Espana una

cantidad del Xocolatl (al
cual se le agrego aziicar)
1920 para mejorar la formula.

‘agregan aziicar al Xocolatl .

i j 1606
El italiano Antonio Carletti
empezd a beberlo, y poco
SpuUeés era conocido en .
esp ocido £ En Inglaterra empiezan a
Francia, donde a finales del :
aparecer las primeras
siglo XVi se generalizo su: A .
fabricas pequeiias de
consumo, por capricho 4{i3 :
del rey Luis KIV $©1657 bebida de t_:nocolate. :
' Se populariza en Alemania.
Los Frailes espaiioles 1819
empiezan a procesar las é
semillas de cacao para
poder mezclarlos con otros El suizo Luis Cailler
ingredientes y asi formar el crea la primera
chocolate. b o £ empresa de chocolate
a gran escala.
El holandés Coenraad 1828
Johannes van Houten sacd una |
patente para una nueva 2
prensa hidraulica para probar El inglés Joseph Frey
la calidad del chocolate, pero fabrico las primeras
consiguio un efecto tabletas de chocolate, que
secundario: el chocolate “”" 1847 se hacian con manteca de
-~ solido. P cacao y contenian licor.
Actualmente

Existe un amplia variedad de chocolates entre ellos el chocolate

blanco, de lech teca d
il qe e combinacions  regaracines.



